
5月8日(金)
正午12：00

5月10日(日)

母の日の特別な豆腐惣菜を詰め合わせた、

くすむらならではの味を堪能できる

体にやさしい御膳です。

健康に気をつかう

お母さんへの贈り物に。

豆腐処味匠くすむら 本店
〒461-0014　名古屋市東区橦木町3-79

営業時間：10：00～18:30

FAX：052-936-6462

052-931-1456

くすむら最新情報は
ホームページから

https://kusumura.co.jp

くすむら
オンラインショップ
https://kusumura.shop-pro.jp/

感謝の気持ちに
美味しさを添えて

１折 税込
価格 1,620円（本体価格1,500円）【おしながき】

湯葉ちらし寿司／豆乳クリームコロッケ／がんもと野菜の煮物／卯の花／
湯葉入りだし巻き玉子／生麩の照焼き／海老の湯葉包み／豆腐のかば焼き／豆乳水ようかんサイズ：240cm×17.6cm×5.5cm

豆腐屋さんの水ようかん

１本　税込価格　756円

国産豆乳・小豆・白あん・葛粉を使用
した、ぷるるんつるんの食感。白い豆
乳の層と赤い小豆の層を、一層ずつ
丁寧に流し込みました。 豆乳と小豆
の４層のコントラストが見た目も楽し
い豆乳水ようかんです。

かご豆腐「さとういらず」

１丁　税込価格　540円

「さとういらず」は砂糖がいらないほど
甘味があることから名付けられました
。くすむらならではの高濃度の豆乳に
絞り、天然にがりで寄せました。芳醇
な甘みともちっとした食感をお楽しみ
ください。

黒豆茶どら焼き

１個　税込価格　260円

国産豆乳と黒豆茶を配合した生地を
、昔ながらの製法で焼き上げ、北海道
産小豆ともちもちの求肥をサンドいた
しました。１つ１つ職人が焼き上げた
香ばしいどら焼きは、お茶菓子にも最
適。

※画像はイメージです

5月 9日(土)
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